
Champignonsoep 
Met een vleugje room

KERSTMENU
3-gangenmenu | 54,50 P.P. - inclusief welkomstbroodje

Dranken zijn niet inbegrepen

Proeverij
Mini carpaccio, tomatensoepje, gevulde
champignons met warme knoflooksaus

VOORGERECHTEN

Wildzwijnpaté  
Met cranberry compote en croutons

Carpaccio
Met rucola, zongedroogde tomaat, pijnboompitten,
Parmezaanse kaas en truffelmayonaise

Tomatensoep
Met een vleugje room

Gevulde champignons
Met rundergehakt, warme knoflooksaus en
gegratineerd met kaas

Krokante tempura garnalen
Met chilisaus

Mini loempia's 
Met chilisaus

Soepen

= Vegetarisch

*Allergieën? Geef het door aan
één van onze medewerkers.



Biefstuk van het koetje
Met jus

HOOFDGERECHTEN

Wiener schnitzel
Met een partje citroen

De Barneveldse schnitzel
Geserveerd met stroganoffsaus, gebakken champignons,
ui, spek en paprika. Gegratineerd met kaas

Mixed Grill
Ossenhaas, kipfilet en varkenshaas
Saus naar keuze: champignonroomsaus of stroganoffsaus

Varkenshaas 
Geserveerd met champignonroomsaus

Surf en turf
Gambaspies (gemarineerd met knoflook) en kalfsentrecôte

Hertensukade
Met spruitenstamppot en geserveerd met rode wijnsaus

*Onze hoofdgerechten worden geserveerd met verse groentes, gebakken aardappels,
friet en mayonaise.

= Vegetarisch



Tongfilet 
Met vruchten en gember

HOOFDGERECHTEN

Rode bieten tartaar
Met wokgroenten

Zalmfilet
Geserveerd met dillesaus 

Visgerechten

Vega gerechten

4 kazen ravioli
Met warme truffelsaus en Parmezaanse kaas

Kindermenu 

Kindersoep naar keuze
Tomatensoep of champignonsoep 

Friet met snack naar keuze
Kroket, frikandel of kipnuggets met
mayonaise

Poffertjes
Luchtige poffertjes, geserveerd met
poedersuiker en boter

Kinderijsje
Met een kerstcadeautje 

Extra sauzen
Champignonroomsaus of
stroganoffsaus | 4,50

Bijgerechten
Gebakken ui en champignons | 6,50

= Vegetarisch

*Allergieën? Geef het door aan
één van onze medewerkers.



Vers gedraaid slagroomijs 
Geserveerd met warme kersen en slagroom

NAGERECHTEN
Caprizzio 
Met vanille roomijs, gevuld met karamelsaus,
omhuld met krokante witte chocolade en
nootjes

Aardbeien ijsmono
Dit nagerecht is gluten-, lactose- en suikervrij

Bastogne dessert
Met bastogne koek, MonChou en bosbessencoulis

Kerstboom dessert
Met verschillende lagen cacao, vanille met room, afgewerkt
met chocoladecreme  

SPECIALE KOFFIES
Irish coffee
Whiskey, bruine suiker en slagroom  

French coffee
Grand Marnier en slagroom

Spanish coffee
Tia Maria en slagroom

Italian coffee
Amaretto en slagroom

Baileys coffee
Baileys en slagroom

Coffee 43
Licor 43 en slagroom  

Kinderijsje
Met een kerstcadeautje 


